HEREDAD GARCIA DE OLANO

TINTO JOVEN Conrin e Oloans

2023 R

MARCA: Garcia de Olano
DENOMINACION: D.O.Ca. Rioja - Rioja Alavesa.
ANADA: 2023

VARIEDADES
95% Tempranillo
5% Viura

ANALITICA:
Grado Alcohdlico 14,50 % vol
Acidez Total 4,74 g/
Acidez Volatil 0,40 g/l
Azucar Residual 1,00 g/l

VINEDO
TERROIR: Suelo arcilloso calcareo con terrazas orientadas al sur.
DENSIDAD : 3000 cepas /Ha.
ALTITUD MEDIA DEL VINEDO : 500 m
EDAD MEDIA DEL VINEDO : 20 afios
TIPOLOGIA: Emparrado sin regadio
PRODUCCION MEDIA: 6.500 KGR/ Ha.
CLIMA: Clima mediterrdneo con gran influencia Atlantica.
Contrastes extremos entre inviernos y veranos.
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ELABORACION
VENDIMIA: Manual
Uvas seleccionadas de nuestros vifiedos mas jévenes. Elaboracion en depdsito de Acero Inoxidable con 50% de uva
en entero, Maceracién Carbdnica, y otro 50% de uva Despalillada. 2 remontados diarias. Fermentacién Alcohdlica en
14 dias a un temperatura maxima de 29°C. Fermentacion Malolactica en depdsito de Acero Inoxidable.

NOTAS DE CATA
Vino tinto joven, limpio y muy brillante, de intenso color negro y seductor matiz morado aportados por el
Tempranillo cultivado en la tierra arcillo calcdrea de Rioja Alavesa. Muestra una nariz de gran potencia, caracteristica
de la Maceracion Carbénica. Con un potencial a fruta en la que predomina el aroma a fruta roja madura como la fresa
o frambuesa. Presenta notas florales y herbaceas acompafadas de una sensacién suave de regaliz.
De buena intensidad y sabrosa acidez, en boca se aprecia el equilibrio de la fruta y las sensaciones especiadas de
regaliz. Su larga persistencia por via retronasal, hacen que sea un vino agradable y comodo de beber.
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